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Plan Integral de 
Fiscalización

Departamento de Inspección Sanitaria

• Auditorías de BPM a establecimientos 
productores

• Toma de muestras para análisis

• Programa anual, inicio 22/01/22 (RC N°3/21)  

Programa Federal de 
Vigilancia de la Composición 
Nutricional de los Alimentos



PLAN INTEGRAL DE 
FISCALIZACIÓN

Laboratorio Nacional de Referencia

• Determinación de AGT por cromatografía 
gaseosa:

10 muestras analizadas

100 % de cumplimiento

Programa Federal de Vigilancia 
de la Composición Nutricional 
de los Alimentos



Aceite vegetal AGT 0%



Leche AGT 3,6%



Grasa 
Vacuna

AGT 5,2%



AGT 1,6%

Baño de 
repostería



Margarina
Aceite de 
palma/grasas 
interesterificadas

AGT 0,05%



Margarina Aceite vegetal interesterificado, aceite vegetal 
parcialmente hidrogenado, aceite vegetal 
refinado y manteca

AGT 5,7%



Margarina Aceite vegetal totalmente hidrogenado, sin 
hidrogenar y parcialmente hidrogenado

AGT 1%



Nuevas Metas; 
trabajo y articulación

• Planificación AR 21/23

• OPS/OMS, eliminación de los AGT-PI

• Presentación CONAL Nº 143

•Ministerio de Salud-ANMAT



Dimensiones del análisis

•Marco normativo internacional. 

•Diagnóstico de situación base de información SIFeGA.

•Relevamiento de reemplazos y recomendaciones.



Marco normativo internacional

•Países consultados: Unión Europea (UE), Canadá, EEUU, Ecuador, Colombia, 

Chile, Perú, Brasil, Uruguay, Paraguay, Sudáfrica.

•En línea con el Plan de acción de la OPS  - 2020-2025

+Limitar el contenido de AGT-PI a no más 2% de grasas totales.

+Limitación de uso de aceites vegetales parcialmente hidrogenados.

• Plazo para la adecuación de hasta 4 años.



Diagnóstico, Aspectos 
Metodológicos 

• Base de datos del SIFeGA. 

• Clasificación por grupo y categoría.

• Rangos (%):  ≤ 2% ; >2% -  ≤5%.

• Identificación de la composición >2% -  ≤5% 



Declaran valores ≤ 2% AGT 

12%

88%

Entre >2% ≤ 5% de AGTDiagnóstico,  
Resultados
 



Diagnóstico de situación -  Resultados
 

• Categorías con declaración de AVPH, Margarinas y Baño de Repostería.

•     ALFAJORES; BAÑO DE REPOSTERÍA; BARRA DE CEREAL Y PRODUCTOS A 
BASE DE CEREALES; BIZCOCHOS; CARAMELOS Y GOLOSINAS; GALLETITAS – 
DULCES y RELLENAS; HELADOS; BIZCOCHUELOS, TORTAS Y TARTAS; FACTURAS; 
PAN; TAPAS PARA TARTAS Y EMPANADAS. 



Reemplazos y 
recomendaciones

+ Calidad nutricional e impacto sobre la salud a 

largo plazo.

+ AG poliinsaturados vs AG saturados.

+ Estabilidad oxidativa.

+ Producción y disponibilidad.

+ Reconversión de las tecnologías existentes o 

desarrollo de nuevas tecnologías.

+ Reemplazos que puedan ser escalados a 

futuro. 



Consideraciones 

•Las metas propuestas se consideran factibles de implementación.

• La limitación del uso de AVPH plantea un nuevo desafío.

• Estrategia “Argentina Libre de Grasas Trans 2010-2014” experiencia aprendida 

para la implementación de las nuevas propuestas.



Propuesta de modificación 
Art. 155 tris

• Límites del 2% de los AGT-PI en relación al contenido total de grasas en 

todos los productos alimenticios, ingredientes y materias primas.

• Eliminación de los AGT-PI mediante la prohibición del uso de aceites 

vegetales parcialmente hidrogenados.

•plazo de adecuación de 2 años para la adecuación de los alimentos, 

ingredientes y materias primas al límite establecido de 2% de AGT y

•4 años para la eliminación del uso de aceites y grasas parcialmente 

hidrogenadas en  la industria alimenticia



Muchas gracias!


